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N° 1 a Fr. 18.00
Jambon a I'os sauce Madere
Gratin dauphinois

Légumes frais de saison

N° 2 a Fr. 18.00
Raviolis & la creme et basilic
(Farcis & la viande de veau et de bceuf)

Salade verte

N° 1 a Fr. 18.00
Brochette mixte grillée sauce Marsala
Pommes frites maison

Légumes frais de saison

N° 2 a Fr. 18.00
Penne a la carbonara

Salade verte

Woords

N° 1 a Fr. 18.00
Piccata de volaille a la milanaise
NNe)ife

Tomates provencales

N° 2 a Fr. 18.00
Tagliatelle aux chanterelles

Salade mélée

N° 1 a Fr. 18.00
Trio de poissons sauce au vin blanc
Pommes nature

Salade mélée

N°2 a Fr. 18.00

Cannelloni gratinés aux champignons
(Farcis a la viande de veau et boeuf, creme)

Salade verte

Werereds

N° 1 a Fr. 18.00
Emincé de boeuf au paprika
Pomme purée

Jardiniere de légumes

N° 2 a Fr. 18.00
Spaghetti bolognaise

Salade verte
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Filets d’omble grillés
Sauce au vin blanc
Timbale de riz

Médaillons de filet de boeuf grillés 7
Sauce aux bolets
Gratin dauphinois
Légumes frais de saison

* * *

Pana cotta maison aux baies des bois

* * *

Menu complet Fr. 45.00
Sans entrée ni dessert Fr. 29.50



